Menus de la

Semaine du 8 au 12 Juillet 2019
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@i’@ Pain frais fabriqué par un artisan local a base de farine de tradition francaise blé et meunier de la région parisienne

Pasteque

Cuisse de poulet LR au

Blé Bio

Yaourt nature Bio

Barre bretonne
Fruit de saison

Eau de source

e MSC péche durable G Race a viande

Issu du commerce
équitable

Radis beurre

Filet de merlu MSC
sauce citron Reche

DURABLE
MsC

oy

Carottes et petits pois

Veau haché LR Cordon Bleu

P

#:3
Purée de pommes de
terre

Courgettes et riz

Fromage : Saint
Nectaire AOP

Fromage blanc Fruit de saison Bio

Fruit de saison Bio

£

Pain et confiture Biscuit Napolitain

Compote de pommes Fruit de saison

Jus de fruit 100% pur jus Eau de source Eau de source

Fromage Saint Paulin

AGRICULTURE -
BI0LOGIAUE

Viennoiserie chocolat

Fruit de saison
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du 6° Arrondissement

Menu Végétarien

Tomates Bio vinaigrette

Nuggets de fromage

Pates coquillettes Bio

Compote de pomme

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Pain et barre de
chocolat

Compote de pommes

Eau de source

A i@/ Label Rouge « UE : Aide UE a destination des *
Tt écoles » E#3E d X
o4 Issude I'agriculture ' Plat végétarien : Plat du chef -. 2 50 e O
biologique . 9 O 2 SERVICES DE QUALITE DE VIE



Menus de la wtaw " "%
Semaine du 15 au 19 Juillet 2019 l AT - S
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»
@A—.’@ Pain frais fabriqué par un artisan local a base de farine de tradition francaise blé et meunier de la région parisienne du 6° Arrondissement

Menu végétarien

. Carottes rapées Concombres Bio, Tomates vinaigrette _ _ ,
Escalope de Dinde LF}_F_\ vinaigrette P vinaigrette et fromag Filet de colin MSC pané
@_A@ edam m o et quartier de citron

Omelette Bio Nature

N\
Steak Hachés “m:‘ /

Petits pois et riz

Pommes de terre
Ro6ti de dinde Pates Tortis Persillées
Gruyeére rapé

Purée Patate douce

Fromage : Saint

Nectaire AOP Fromage emmental g_atatouille et semoule Yaou nature Bio
) o 1y ABJ
: . S Petit filou
Fruit de saison Bio Peche au sirop Glace

Fruit de saison Bio

0;(?3‘ E2

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

(io ......
Pain et miel Barre bretonne Pain et confiture Barre bretonne Biscuit Napolitain

Compote de pommes Compote de pommes Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

Jus de fruits 100% pur jus Jus fruits 100% pur jus Eau de source Eau de source Eau de source

« UE : Aide UE a destination des

¢ ¥k
seoles” [EamE sodeXo

.E : SERVICES DE QUALITE DE VIE

e MSC péche durable G Race a viande

\ — :
’A I§sq du commerce AB Igsu dg I'agriculture Plat végétarien
&3 équitable Lot biologique :

/ /r;_@ Label Rou
u g ge
ViY

Plat du chef




Menus de la wtaby
Semaine du 22 au 26 Juillet 2019 ‘

@i’@ Pain frais fabriqué par un artisan local a base de farine de tradition francaise blé et meunier de la région parisienne

du 6° Arrondissement

Menu végétarien

Filet de cabillaud MSC
sauce créeme

Purée de pommes de
terre

Yaourt nature

Fruit de saison Bio

Pain et confiture

Salade de courgettes
et carottes rapées

Escalope de dinde LR

Riz Bio m

Yaourt aromatisé

Pain et confiture

Pizza mozzarella,
champignons et olives
[

Salade verte Bio wmm

Fromage blanc

Compote Pommes

Fraises
B

Pain et barre chocolat

Nuggets de Poulet

Pommes Noisettes
ketchup

Fromage: Saint
Nectaire AOP

Fruit de saison Bio

Biscuit Napolitain

Tomate basilic et dés
d’emmental

Spaghettis bolognaise

Muffin

Barre bretonne

Compote de pommes Fruit de saison Fruit de saison Compote de pommes Fruit de saison

Jus de fruits 100% pur jus Eau de source Eau de source Eau de source

e MSC péche durable G Race a viande

A Issu du commerce Aé’ Issu de I'agriculture
G- équitable |MD |

Jus de fruit 100% pur jus

%' Plat végétarien

« UE : Aide UE a destination des

écoles » E E

- ]

/ /r;_@ Label Rou
u g ge
ViY

Plat du chef
biologique

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

*
sodexo

.E : SERVICES DE QUALITE DE VIE



Menus de la wtw '
Semaine du 29 Juillet au 02 Aolt 2019 3
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@}2@ Pain frais fabriqué par un artisan local a base de farine de tradition francaise blé et meunier de la région parisienne du 6° Arrondissement

Menu végétarien

Concombres sauce Melon jaune R6t de dinde LR 8 = Carottes rapées Bio et
fromage blanc ) A\ oti de dinde @[@ fromage mimolette
Tajine de boeuf ‘ﬂ/ T .
charolais o Omelette nature Bio et c tes et ri “
Escalope de dinde LR ketchup Aé‘ ourgettes et nz

Filet de colin meunier

/ /r”:’\\y it -"sjbr
@A_@ Semoule citron
P\ 4 Fromage: Cantal

Frites et ketchup Petit filou Pates Penne Bio au

gruyére

Printaniére de légumes

Fruit de saison Bio
Compote pomme fraise Fruit de saison Bio

Yaourt nature Bio Beignet aux pommes

N

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

o <t
Pain et confiture Pain et miel Barre bretonne Biscuit Napolitain Pain et confiture
Fruit de saison Compote de pommes Fruit de saison Compote de pommes Fruit de saison
Eau de source Jus fruits 100% pur jus Eau de source Eau de source Eau de source

e MSC péche durable G Race a viande

[ saqri .
{a I§sq du commerce AB Igsu dg l'agriculture Plat végétarien
<18 équitable tm &  biologique _

C i@/ Label Rouge - « UE : Aide UE a destination des

, *
écoles » _E E1 Sodexo

.E : SERVICES DE QUALITE DE VIE

Plat du chef




